GASTHAUS 2-GANG MITTAGSMENU

INKLUSIVE BROTGEDECK UND TAGESSUPPE

FRISCH, REGIONAL, KREATIV
UND JEDE WOCHE NEU

MENU 1

GEBRATENE HAUSMACHER BLUTWURST € 18
MIT BRATAPFELSCHEIBEN AUF ROSTKARTOFFELN

MENU 2

,CORDON BLEU“ VOM LANDSCHWEIN € 22
MIT PROVOLONE UND LANDSCHINKEN GEFULLT
POMMES FRITES & SALATE

MENU 3

GEDUNSTETES FORELLENFILET € 23
IN WEISSWEIN-KRAUTERSAUCE, HAUSGEMACHTE LINGUINE
UND BLATTSALATE



VORSPEISE | SUPPE

GEBRATENER SCHAFSKASE € 14
EINGELEGTE TOMATEN, OLIVEN, PESTO, BUNTE SALATE & GRISSINIS

BLATTSALATE IM KRAUTERDRESSING € 16
MIT GEBRATENEN STEINPILZEN UND CROUTONS

TAGESSUPPE € 17

BERGWEIDE-RINDFLEISCHSUPPE € 8
KRAUTERFLADLE & MARKKLOSSCHEN

HAUPTGANG

HAUSGEMACHTE SEMMELKNODEL € 23
FRISCHE STEINPILZE IN RAHMSAUCE & GARTENKRAUTER

PANZOTTI MIT FRISCHKASE-KRAUTERFULLUNG € 20
TOMATENSUGO UND GRANA-PADANO-SPANEN

KLASSISCHER WIENER TAFELSPITZ VOM HEIMISCHEN WEIDERIND € 32
MEERRETTICHSAUCE, KNUSPRIGE BRATKARTOFFELN & SALAT

SCHNITZEL VOM REHBOCK IN HASENNUSSKRUSTE € 34
KARTOFFEL-STEINPILZ-GROSTL & SALATE

HAUSGEMACHTE LINGUINE € 22
IN BUTTER GESCHWENKT, MIT GARTENKRAUTERN UND SCHWARZEM TRUFFEL
..MIT GEBRATENEN RIESENGARNELEN + € 12

FILETSPITZEN IN GRUNEM PFFFER IN RAHM € 32
CHAMPIGNONS, PERLZWIEBELN, HAUSGEMACHTE SPATZLE & SALATE

RUMPSTEAK VOM HEIMISCHEN RIND € 37
GRUNER & ROSA PFEFFER IN COGNACRAHM, POMMES FRITES & SALAT

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL AUS DER KALBSHUFTE € 32
ZWEI GANZ DUNNE, IN BUTTERSCHMALZ GEBRATENE SCHNITZEL
PREISELBEEREN, POMMES FRITES & SALAT

DESSERT

BAYERISCHE VANILLECREME € 8
HIMBEERSAUCE, SAHNE & HIPPENGEBACK

AFFOGATO € 7
CREMIGES VANILLEEIS MIT ESPRESSO AUFGEGOSSEN - EIN GEDICHT

CHEESECAKE-CREAM IM WECKGLAS € 8
RAGOUT VON ROTEN BEEREN & WALDBEER-JOGHURTEIS



	GEBRATENER SCHAFSKÄSE   €  14
	EINGELEGTE TOMATEN, OLIVEN, PESTO, BUNTE SALATE & GRISSINIS
	BERGWEIDE-RINDFLEISCHSUPPE   €  8
	KLASSISCHER WIENER TAFELSPITZ VOM HEIMISCHEN WEIDERIND  €  32

